
CHRISTMAS MENU

Gruß aus der Küche 
Saluto dalla cucina

Hausgemachte Teigtaschen I Burratafüllung ACG
Rohschinken - San Daniele

Ravioli fatti in casa | burrata | prosciutto crudo - San Daniele

        Rinderfilet mit Trüffelkruste ACGO 
      Kartoffelgratin | Wintergemüse

      Filetto di manzo con crosta al tartufo
       Patate gratinate | verdura invernale

oder/oppure
 

         Passeirer Saiblingfilet „ Fischzucht Schiefer“ ADCFGH

Wasabi - Erbsenpüree | Wintergemüse
 Filetto di salmerino „ di Val Passiria“

puree di piselli e wasabi | verdura invernale 

oder/oppure 

Karamellisierter Ziegenkäse ACGH

Blattspinat | Ofen - Rote Beete | geröstete Pinoli | Orangen
Formaggio di capra caramellizzato

Spinaci | barbabietole rosse al forno | pinoli arrostiti | arance 

        Lebkuchen - Schokolademousse ACEGFH
       Punch - Eis | Nusskrokkant | Grapefruit

     Mousse di cioccolato e pan pepato 
      gelato al punch | nocciole croccanti

 

45 € / pers.



TRADITIONS MENÜ TRADITIONALE
Je nach Größe der Gruppe ist die Hauptspeise kombinierbar aus diversen Fleischspezialitäten

A seconda delle dimensioni del gruppo, il piatto principale può essere combinato tra diverse
specialità di carne

Hausgemachte Kürbisravioli ACG
Salbeibutter | geräucherte Ricotta

Ravioli di zucca fatti in casa 
burro di salvia | ricotta affumicata

    Ochsenhax‘n - Hammer Steak vom Rind ACGO

Stinco di bue  - Beef Hammer
 

Würzige Kalbshax‘n vom Rohr ACGO
Stinco di vitello brasato

 

Tomahawk Steak vom Rind aus Irland
 Tomahawk Steak del manzo dell‘Irlanda

 

Augustiner Grillplatte | Grigliata mista ACG
Schweinshaxe | Spareribs | Wiener Schnitzel | Rostbratwürstchen

stinco di maiale | pollo arrosto | costine di maiale
pancetta di maiale | salsicce arrostite

 

    Dazu werden folgende Beilagen serviert ACG 
American potatoes Pommes | Reis | Kroketten | Maiskolben | Wintergemüse

Rahm Wirsing | Speck Bohnen
Si accompagnano i seguenti contorni

American potatoes | patatine fritte | riso | crocchette | pannocchie di mais
verdura invernale | verza | fagioli con speck

       Augustiner‘s Dessert Brettl ACEGFH
Variazione di dessert tradizionali

Kniakiachl | Bauernkrapfen | Bratapfeltiramisù | Apfelstrudel 
Topfenknödel | Vanillesauce | Vanilleeis

Kniakiachl | crapfen del contadino | tiramisù di mela al forno | strudel di mele
canederli alla ricotta | salsa alla vaniglia | gelato alla vaniglia

39 € / pers.
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